Roschti - Tour de Suisse: a5

Die einfachen!

RoOschti natur 9.50
Genfer Roschti 11.00

mit Zwiebeln / aux oignons / with onions

ohne Fleisch — aber mit....!

Thurgauer Roschti 12.50
Apfel / pomme / apple
Urischtier Roschti 13.00
2 Spiegeleiern / 2 oeufs sur plat / 2 fried eggs
Walliser Roschti 14.50
Raclettekédse / fromage du Raclette /Raclette cheese
Luzerner Roschti 16.00
Gemudusegarnitur / garnitur des legumes / garnish with vegtables
Biindner Roschti 17.50
Pilzragout / champignons / mushrooms

Tessiner Roschti 17.50

Tomaten, Oliven + Kése
tomate, olives,+ fromage / tomatoe, olives + cheese

mit Fleisch!

Berner Roschti 14.50
Speck / lard / bacon
Solothurner Roschti 14.00
Cervelat, Speck + Kése/ cervela, lard + fromage / cervelat, bacon + cheese
Neuenburger Roschti 17.00
Spinat + Rauchwurst/ épinards + saucisse de porc fumé

spinach + smoked pork sausage

Obwaldner Réschti 17.00

Bauernbratwurst (Schwein) / saucisse paysanne rétie (porc

fried sausage farmer's style (pork)

Friburger — Roschti 17.50

Poulet, Hdhnchenschnitzel 100 - 120 gr + Pilzen
escalope de poulet + champignons / chicken escalope + mushrooms
Schwyzer Réschti 23.00
mit Schweinssteak 160 gr., Zigeunerart
steak de porc, zingara e/ pork steak, zingara
Ziircher Roschti 29.00
émincé de veau / sliced veal
Waadldander Roschti 34.00
Rindfleischspiess / broche de boeuf / beef skewer




